
 

 

I nostri Antipasti Di Terra (Land Starters) - Cover charge 

€2,00 

• Aversana di Bufala: Mozzarella 500gr   €12,00 

• Mozzarella di Bufala: Mozzarella 250gr   € 6,00 

• Bocconcini di Bufala: 4 pieces of 50g each  € 6,00 

• Prosciutto e bocconcini di Bufala:  

Cured ham and 2 mozzarella bites     € 8,00 

• Prosciutto crudo: Cured ham      € 6,00 

• Antipasto all’italiana: Mixed cold cuts, buffalo 

mozzarella bite and house vegetables    €10,00 

• Caprese: Cherry tomatoes, buffalo mozzarella bites, 

oregano, oil and basil       € 8,00 

• Tagliere di salumi e formaggi: Cold cuts and cheese 

board         €15,00 

• Antipasto verde: Mixed house vegetables   € 8,00 

• Antipasto bianco: Trio of cheeses, walnuts, cherry 

tomatoes and rocket       €10,00 

• Antipasto mare e monti: Land and sea starter  €15,00 

• Rose di bresaola:  

Bresaola, rocket and parmesan shavings   €10,00 

 

 

 

 

 



 

 

I nostri tegamini (Our small pans) *Some products may be 

frozen – Cover charge €2,00 

• Uova in purgatorio: Eggs in purgatory style   € 5,00 

• Polpette al ragù: Meatballs in meat sauce    € 8,00 

• Salsiccia e fagioli: Sausage and beans    € 8,00 

• Parmigiana di melanzane: Eggplant parmigiana € 7,00 

• Provola patate e porcini: Provola cheese, potatoes and 

porcini mushrooms       € 9,00 

• Provola, champignon e speck: Provola cheese, 

mushrooms and speck       € 9,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Sfizioseria (Snacks & Sides) 

• Patatine: Fries -        € 5,00 

(Steak house original / grill paprika / dippers with skin) 

• Crocchè classici 8pz:  

Classic potato croquettes 8pcs     € 4,00 

• Crocchè artigianale 1pz:  

Handmade potato croquette 1pc     € 2,50 

• Arancino artigianale 1pz:  

Handmade arancino 1pc       € 2,50 

• Tris Montanare:  

Tomato, 36-month parmesan and basil    € 6,00 

• Tris Montanare Special: Tomato, 36-month parmesan and 

basil; Pistachio, mortadella and buffalo stracciatella; 

Zucchini, bacon and buffalo stracciatella   € 9,00 

• Tris Misto: Handmade croquette, handmade arancino and 

classic montanara        € 7,00 

• Fritto misto per 2 persone: Mixed fried platter for 2 

people - (2 ricotta, spinach and potato meatballs; 2 pasta, 

potato and provola timbales; 2 pumpkin and speck 

arancini; 2 ham and mozzarella croquettes; 2 sausage and 

friarielli frittatine; 2 salmon frittatine; steak house original 

fries)          €12,00 

 

 

 

 



 

 

I nostri Antipasti Di Mare (Sea Starters) *Some products may 

be frozen – Cover charge € 2,00 

• Fantasia di mare:  

Chef's selection of seafood appetizers    €15,00 

• Insalata di mare:  

Octopus, squid, mussels and clams    €15,00 

• Insalata di seppia:  

Squid, cherry tomatoes, olives and Tropea onion  €15,00 

• Polipo arrostito:  

Roasted octopus served on potato cream   €15,00 

• Polipetto affogato:  

Cherry tomatoes, onion, capers and baby octopus €15,00 

• Sautè ai frutti di mare: Seafood sauté    €18,00 

• Impepata di cozze: Mussels with black pepper  € 10,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Primi di Terra (Land First Courses) 

• Corteccia Nocina:  

Walnut cream, porcini and speck     €12,00 

• Pacchero allo scarpariello: Hillside cherry tomatoes,  

36-month parmesan, basil, pecorino romano   € 9,00 

• Cavatelli alla Sorrentina: Tomato sauce, 36-month 

parmesan and buffalo mozzarella     € 9,00 

• Spaghetti alla messicana:  

Minced cold cuts, mushrooms and spicy    € 10,00 

• Trofie zucca e salsiccia: Pumpkin cream, black pig 

sausage and Lardo di Colonnata     € 10,00 

• Pacchero al Vesuvio: Red datterino, yellow datterino,  

36-month parmesan, pecorino romano, buffalo stracciatella 

and basil cream        €10,00 

• Tagliatelle alla Bolognese: Tomato sauce, ground beef, 

carrots, celery and onion      € 9,00 

• Scialatiello alla Nerano: Zucchini cream, speck,  

zucchini chips, provolone del monaco and chopped 

pistachios         €12,00 

• Fusillo Cimarolo: Artichokes, guanciale, yellow datterino 

cream and buffalo stracciatella     €10,00 

• Bucatino all'amatriciana: Tomato sauce, pecorino romano 

and guanciale         €10,00 

• Rigatone alla gricia: Cacio cheese, pepper, pecorino 

romano and guanciale       €10,00 

• Fusillo alla Mediterranea: Yellow datterino cream, sun-

dried tomatoes, Caserta black pig sausage and Provolone 

del Monaco         €12,00 

• Pennette al pomodoro:  

Pennette with tomato sauce      € 6,00 



 

 

Primi di Mare (Sea First Courses) 

• Spaghetto alle vongole:  

Yellow datterino, clams, pepper and parsley   €18,00 

• Scialatiello allo scoglio: Mussels, clams, squid,  

shrimp and cherry tomatoes      €18,00 

• Trofie rucola e salmone: Rocket pesto, salmon,  

yellow datterino and buffalo stracciatella   €15,00 

• Linguine agli scampi: Cherry tomatoes,  

langoustines and parsley       €15,00 

• Bucatini al crudo di baccalà: Cacio cheese, pepper, cod 

tartare and poppy seeds       €15,00 

• Pacchero Puesto del Sol: Monkfish, shrimp, yellow 

datterino cream and lemon zest     €18,00 

• Calamarata fagioli e cozze:      €10,00 

• Linguine alla Luciana: Cherry tomatoes, onion, capers 

and baby octopus        €12,00 

• Scialatiello porcini e vongole:     €15,00 

• Pacchero ceci e baccalà:      €13,00 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

I nostri Risotti (Our Risottos) 

• Zafferano, porcini e polpo croccante:  

Saffron, porcini and crispy octopus   €18,00 

• Alla pescatora: Seafood risotto     €15,00 

• Agli agrumi e gambero rosso:  

Citrus and red prawn       €15,00 

• Zafferano, guanciale croccante e porcini:  

Saffron, crispy guanciale and porcini   €15,00 

• Ai porcini: Porcini mushrooms     €10,00 

• Crema di zucchine, provolone del monaco, stracciata di 

Bufala e rose di pancetta: Zucchini cream, provolone del 

monaco, buffalo stracciatella and bacon roses  €12,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Secondi di Terra (Meat Main Courses) - Coperto €2,00 

(Cover charge) 

• Salsiccia di maiale alla griglia:  

Grilled pork sausage        € 7,00 

• Costoletta di maiale alla griglia:  

Grilled pork chop         € 7,00 

• Scaloppina ai porcini:  

Porcini mushroom scaloppine      €12,00 

• Scaloppina al limone:  

Lemon scaloppine         €10,00 

• Grigliata mista di carne: Mixed grilled meat   €12,00 

• Tagliata di carne Argentina:  

Served with rocket, cherry tomatoes and 36-month 

parmesan shavings        €20,00 

• Tagliata Argentina ai porcini:     €22,00 

• Filetto Argentino al pepe verde:  

Argentinian fillet with green pepper     €20,00 

• Filetto Irlandese: Irish fillet - per 100g   € 5,00 

• Petto di pollo agli agrumi:  

Citrus chicken breast        €10,00 

• Petto di pollo alla messicana: Mexican style  

chicken breast         €10,00 

• Cotoletta e patatine: Cutlet and fries    €10,00 

• Wurstel e patatine: Wurstel and fries     €8,00 

• Carne Tomahawk: Tomahawk meat - per 100g  € 6,00 

• Contorno di verdure della casa:  

House vegetable side dish      €5,00 

 



 

 

 

 

Secondi di Mare (Seafood Main Courses) *Some products 

may be frozen – Cover charge €2,00 

• Gamberoni all'arancia e piccante:  

Orange and spicy king prawns     €15,00 

• Pesce spada gratinato al limone e granella di pistacchio: 

Lemon gratin swordfish with pistachio crumble  €18,00 

• Grigliata del Golfo:  

Gulf grill (mixed grilled fish)     €20,00 

• Frittura di gamberi e calamari: 

Fried shrimp and squid       €15,00 

• Frittura di gamberi, calamari e baccalà:  

Fried shrimp, squid and cod     €20,00 

• Baccalà fritto: Fried cod      €15,00 

• Tagliata di salmone: Served with rocket, cherry tomatoes 

and 36-month parmesan shavings     €18,00 

• Orata all'acqua pazza:  

Sea bream "all'acqua pazza" style     €20,00 

• Pescatrice allo zafferano e carciofi: Monkfish with 

saffron and artichokes       €20,00 

• Contorno di verdure della casa:  

House vegetable side dish      € 5,00 

 

 

 



 

 

 

 

Le nostre insalate (Our Salads) *Some products may be frozen 

– Cover charge €2,00 

• Insalata verde: Green salad      € 4,00 

• Insalata mista: Green salad, rocket,  

cherry tomatoes and corn     € 5,00 

• Insalatona Vitamina: Green salad, rocket, cherry 

tomatoes, mushrooms, corn and chicken   €10,00 

• Insalatona Italia: Green salad, rocket, cherry tomatoes, 

tuna and buffalo mozzarella bites     €10,00 

• Insalatona Puesto del Sol: Green salad, rocket, cherry 

tomatoes, onion, carrots and shrimp    €10,00 

• Insalatona Estate: Green salad, rocket, cherry tomatoes, 

cured ham and buffalo mozzarella bites   €10,00 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Le nostre pizze Rosse (Our Red Pizzas) *Some products may 

be frozen – Cover charge €2,00 

• Napoletana: Tomato, garlic and oregano   € 3,50 

• Marinara: Tomato, garlic, oregano, capers, anchovies and 

black olives         € 6,00 

• Margherita: Tomato, mozzarella and basil   € 4,50 

• Regina Margherita:  

Tomato, buffalo mozzarella and basil    € 7,00 

• Diavola: Tomato, mozzarella and spicy salami   € 6,00 

• Margherita all'antipasto: Tomato, mozzarella, buffalo 

mozzarella bite and cured ham      €10,00 

• Pizza Calzone: Half Margherita, half calzone filled with 

mozzarella and cooked ham      € 7,00 

• Tradizione: Cooked cherry tomatoes, buffalo mozzarella, 

36-month parmesan       € 8,00 

• Capricciosa: Tomato, mozzarella, mushrooms, spicy 

salami, cooked ham and black olives    € 8,00 

• Quattro stagioni: Tomato, mozzarella, mushrooms, spicy 

salami, cooked ham and wurstel     € 8,00 

• Strana Napoli: Tomato, smoked provola, garlic, oregano, 

black olives, spicy oil and 36-month parmesan  € 7,00 

• Puesto del Sol: Tomato, diced bacon, pepper, 36-month 

parmesan and basil        € 7,00 

 

 

 



 

 

Le nostre pizze Bianche (Our White Pizzas) *Some products 

may be frozen – Cover charge €2,00 

• Focaccia: Salt, oil and oregano     € 3,00 

• Strana focaccia: Salt, oil, oregano, tomato drops and 

mozzarella drops        € 3,50 

• Bianca al cotto: Mozzarella and cooked ham  € 6,00 

• Bianca al mais:  

Mozzarella, cooked ham and corn      € 7,00 

• Kinder: Mozzarella, wurstel and fries     € 7,00 

• Ortolana: Mozzarella, eggplant, zucchini, peppers and 

boiled potatoes        € 10,00 

• Nonna: Buffalo mozzarella, cooked cherry tomatoes and 

36-month parmesan       € 9,00 

• Chef: Mozzarella, cream, cooked ham  

and mushrooms         € 8,00 

• Narcisi: Mozzarella, rocket, fresh cherry tomatoes  

and 36-month parmesan       € 8,00 

• Quattro formaggi: Mozzarella, cream, smoked provola, 

gorgonzola and 36-month parmesan    € 8,00 

• Broccoli e salsiccia: Mozzarella, broccoli rabe 

and sausage         € 8,00 

• Ai porcini: Mozzarella, porcini mushrooms, diced cured 

ham and 36-month parmesan      € 10,00 

• Mi Vida: Mozzarella, potatoes, porcini mushrooms and 

sausage          € 9,00 

 

 

 



 

 

Le nostre pizze Speciali (Our Special Pizzas) *Some products 

may be frozen – Cover charge €2,00 

• Lello: Cooked cherry tomatoes,  

buffalo mozzarella, spicy salami, basil,  

black olives and pecorino romano     € 9,00 

• La ‘nduja: Cooked cherry tomatoes,  

buffalo mozzarella, ‘nduja, yellow datterino,  

basil and pecorino romano      €10,00 

• Ai frutti di mare: Tomato, garlic, mussels,  

clams, octopus and squid      €12,00 

• Pistacchio e Mortadella: Buffalo mozzarella,  

pistachio pesto, mortadella, buffalo stracciatella  

and chopped pistachios       €12,00 

• Fiorilli: Buffalo mozzarella, zucchini flowers  

and diced bacon        €10,00 

• Tronchetto: Filled with mozzarella  

and smoked provola; topped with rocket,  

tomatoes, cured ham and 36-month parmesan  €12,00 

• Zuccotta: Pumpkin cream,  

buffalo mozzarella, sausage, porcini mushrooms, 

walnuts and 36-month parmesan     €10,00 

• Pesto di rucola: Rocket pesto, yellow datterino,  

buffalo mozzarella, speck and 36-month parmesan €12,00 

• Zucchine e gamberetti: Buffalo mozzarella, zucchini, 

shrimp, yellow datterino and lemon zest   €10,00 

• Sofia: Buffalo mozzarella, red datterino, yellow datterino, 

sliced bacon and 36-month parmesan    €10,00 

• Contadina: Buffalo mozzarella, red datterino,  

yellow datterino, sausage, smoked provola  

and 36-month parmesan      € 9,00 



 

 

• Casareccia: Rocket pesto, buffalo mozzarella,  

red datterino, sliced capicollo,  

basil and 36-month parmesan      €10,00 

• Wow: Mozzarella, sausage, paprika grill fries 

and cheddar         € 9,00 

• Crocchè: Mozzarella, cream, cooked ham  

and potato croquette       € 9,00 

• Mezzo metro a scelta max 3 gusti:  

Half meter pizza (choice of up to 3 flavors)   € …… 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Dessert 

• Dolce della casa: House dessert     €……… 

• Dolce Sal De Riso: Sal De Riso dessert   €………. 

• Coppa gelato: Ice cream cup    € 5,00 

• Cono gelato: Ice cream cone     € 2,50 

• Gelato di Pizzo Calabro:  

Pizzo Calabro ice cream     € 5,00 

• Pizza Nutella: Nutella Pizza     € 6,00 

Frutta (Fruit) 

• Affettato di stagione:  

Seasonal sliced fruit      € 6,00 

• Macedonia di stagione:  

Seasonal fruit salad      € 5,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Bibite (Soft Drinks) 

• Acqua Minerale 75cl: Mineral Water 75cl   € 2,00 

• Coca cola/Fanta 33cl:       € 2,50 

• Coca cola/Fanta 1 lt:      € 4,00 

• Calice Aglianico Beneventano: Glass of Aglianico 

Beneventano         € 4,00 

• Calice Falanghina Beneventana: Glass of Falanghina 

Beneventana         € 4,00 

• Vino Bianco/Rosso frizzante ¼ lt: Sparkling White/Red 

wine ¼ lt         € 2,50 

• Vino Bianco/Rosso frizzante ½ lt: Sparkling White/Red 

wine ½ lt         € 4,00 

Birre (Beers) 

• Nastro Azzurro 66cl:       € 4,00 

• Heineken 66cl:        € 4,00 

• Ceres / Tennent's / Leffe rossa 33cl:    € 4,00 

• Bud 33cl:         € 3,00 

• Peroni Gran Riserva 50cl:      € 5,00 

(Pure malt / double malt / red) 

• Mastri Birrai Umbri birra artigianale 75cl: Craft beer 

75cl (Blonde / double malt / red)      €12,00 

• Krombacher bionda 0,2 lt alla spina: Krombacher blonde 

0.2 lt on tap -        € 2,50 

• Krombacher bionda 0,4 lt alla spina: Krombacher blonde 

0.4 lt on tap          € 5,00 

• Krombacher bionda 1,5 lt alla spina: Krombacher blonde 

1.5 lt on tap          €15,00 

 


